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Suroviny

Porce: 4

- Hovézi rosténa 5 platek

- Slanina 200 g

- PInotucnd hot¢ice 1 1zZice

- Dijonska hor¢cice 1 1zice

- Sladkd paprika mletda 1 Spetka
. Sul 1 Spetka

- Smetana na vareni 1 kelimek
- Sadlo 3 lzice

- Cibule 1 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: DuSeni
Zarazeni: Obéd

Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4
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Postup:

Platky hovézi rosténé lehce naklepeme, narizneme, osolime, potieme obéma druhy horcice a sladkou
mletou paprikou. Na tuku zpénime pokrajenou cibuli. Az zesklovati a zhnédne, vloZime platky hovézi
rosténé a nechame je zatdhnout. Pak podlijeme vodou a dusime asi 45 minut. Mékké maso vyjmeme,
do smési nalijeme smetanu na vareni a rozmixujeme nebo propasirujeme. Do omacky vlozime maso.
Podévame s ryzi, bramborovym knedlikem nebo bramborovymi kroketami.



