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Suroviny

Porce: 4

- vejce 4 ks

- cukr krupice 150 g

- hladka mouka 6 Izice

- strouhana jablka 400 g

- skorice 1 balicek

- posekané orechy 1 miska

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:
Vejce s cukrem uslehdme do husté pény, zlehka vmichdme mouku. Jablka rovnomérné rozprostreme
na plech vylozeny papirem na peceni. Posypeme skorici a sekanymi orechy. Na jablka nalijeme tésto

a rovnomeérné rozetfeme. Vlozime do trouby vyhraté na 200°C a upe¢eme dortizova (cca 8 minut),
pozor, nepresusit. Horky plat preklopime papirem nahoru, papir sloupneme a rolddu svineme.

Poznamka:

Po vychladnuti pocukrujeme a krajime.
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