Kureci stehynka

Kategorie: Maso

Autor: gabaler

Suroviny

Porce: 4

- Kure (stehna) 4 ks

- Olej 1 hrnek

- Bilé vino 0.5 hrnek

. Sul + Pepr 2 1zicka

- Rozmaryn 1 1zicka
Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:

Olej promichame s bilym vinem, soli, mletym peprem a rozmarynem a nechame prejit varem. Do
vychladlé marinady nalozime stehynka a nechame pres noc marinovat. Miizeme je upéct v troubé
nebo ugrilovat. Béhem peceni ¢i grilovani potirdme zbytkem marinéady.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

