Zapecena kureci stehna se zampiony
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- Kure (stehna) 4 ks

. Sul 2 1zicka

. Grilovaci koreni 2 1zicka
. Zampi6ny 10 ks

- Rajcata 4 ks

. Bazalka 1 1zicka

. Slehaéka 1 kelimek

. Sul 2 1zicka

- Olej 2 1zice

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Zalivka: OcCiSténé zampiony nakréjime na platky, rajcata na pulkolecka, ¢esnek a cibuli najemno,
pridame ostatni suroviny, promichame a minutku povarime. Stehna osolime, posypeme grilovacim
korenim a naskladédme do pekace. Zalijme zalivkou a pec¢eme v troubé pti 180 stupnich domékka (45
minut) za obCasného podlévani. Podavame s brambory, knedlikem, téstovinami ¢i bramborovou kasi.
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