Kur'e po Svycarsku

Kategorie: Maso

Autor: gabaler

ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- Kure 1 ks

- Maéslo 0.5 kostka

- Sunka 10 pléatek

- Syr 10 platek

- Vejce 2 ks

. Sul + Pepr 2 1zicka

- Smetana ke Slehani 1 ks

- Mleta sladka paprika 1 1zicka
- Horcice plnotucna 2 1zice

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Ocisténé kure oplachneme, osuSime a rozsekdme na mensi porce, které obalime v rozslehanych
osolenych a opeprenych vejcich a postupné je osmazime po vSech stranach na panvi na masle.
Osmazené porce i se zbylymi osmazenymi vejci ddme do pekacku, na kazdou porci kurete polozime
platek Sunky a platek syra a vSechno zalijeme smetanou rozmichanou s paprikou, horcici a soli. Ve
vyhraté troubé peceme docCervena. Vhodnou prilohou je ryze.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

