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Suroviny

Porce: 4

. Krati stehna platky 4 ks

- Cerstvé namlety pept - dle chuti 1 $petka

. Stéava z pllky citronu 1 ks

. Cerstvé nasekané oregano 1 1Zice

- Parmska Sunka 12 platek

- Maslo 25 g

- Kulicky pepre 13 ks

- Sherry 2 1zice

- Smetana na vareni 150 ml

- Uvarené téstoviny tagliatelle, promichané s maslem a ¢erstvou pazitkou k podavani 1 ks

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

1. Kruti stehenni platky dukladné omyjte a osuste a pak je z obou stran dobre opeprete, potrete
citronovou $tavou a posypte oreganem. Kazdy platek masa zarolujte a zabalte do trech platku
parmské Sunky.

2. Maslo rozpustte v panvi, plamen snizte na stiedni a pak na mésle pét az sedm minut z kazdé
strany opecte maso. Pridejte kulicky pepre a sherry a minutu varte. Vyjméte maso a udrzujte teplé.
Do pénve vlijte smetanu a nechte omacku zhoustnout. Podavejte spolecné, nejlépe s téstovinami.
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