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Suroviny

Porce: 8

- Smetana ke Slehani 2 kelimek

- Zakysana smetana 2 kelimek

- Vanilkovy cukr + krupicovy podle chuti 3 baleni
- Cukrarské piSkoty 1 baleni

- Silna Cerna kava 100 ml

- Koka susenky, nahrubo nadrcené 1 baleni

- Kakao holandského typu na popraseni 1 hrst

Doba pripravy: 40 min

Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Chlazeni, mrazeni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 8

Postup:

1. Jednu smetanu uslehejte dotuha. Obé zakysané smetany vyklopte do misy, promichejte, vmichejte
vanilkové cukry a nakonec i dotuha uslehanou smetanu. Podle chuti mizete dosladit krupicovym
cukrem.

2. Dortovou formu o pruméru 24 cm vylozte alobalem. Na dno dejte cukrarské piskoty, pokapejte je
kavou, potrete Casti krému a pokracujte vrstvou susenek ( ty nepokapéavejte ). Pokracujte do
spotrebovani vSech ingredienci - koncit by jste méli vrstvou suSenek. Zbylou smetanu uslehejte
dotuha, potrete ji vrsek dortu a dejte minimalné na 5 hodin do chladit. Podavejte posypané kakaem.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Poznamka:

Chladit miniméalné 5 hodin



