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Suroviny

Porce: 4

- Hladka mouka 140 g

. Sul 1 Spetka

- Vejce 2 ks

. Jemné nastrouhand pomerancova kira 1.2 1zicka
- Plnotucné mléko 200 ml

. Maslo + na smazeni 25 ¢

- Na napln a omacku: 1 ks

- Polotuény tvaroh 250 g

- Vanilkovy extrakt 1 1zicka

- Krupicovy cukr 6 Izice

- Mléko 1 1Zice

- Maslo 50 g

- Jablka, nakrajené na osminky6 6 ks

- Bortvky, klidné mrazené 400 g

. Cerstvé vymackan4 citronova $tava z jednoho citronu 1 ks
- Skoricovy cukr 1 baleni

Doba pripravy: 100 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

1. Mouku smichejte se soli a postupné pridavejte vejce, kiiru a mléko slité se 100 ml vody, abyste
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ziskali hladké tésto. Nechte jej 30 mnut odpocinout a teprve poté do néj vmichejte rozpusténé maslo.
Rozpalte panev, lehce ji potrete méslem a z tésta nasmazte palaéinky.

2. Tvaroh smichejte s vanilkovym extraktem, 1Zici cukru a 1zici mléka do hladké hmoty. Maslo
rozpustte ve velké panvi, pridejte jablka, dvé 1zice cukru. Opékejte, aby jablka zacala karamelizovat.
Pridejte pulku bortvek, promichejte.

3. Zbylé borluvky rozvarte se tfemi lzicemi cukru a $tavou z citronu na omacku.

4. Palacinky rozprostrete na pracovni plochu, na kazdou dejte ¢ast tvarohové naplné, pak jablka s

borivkami a prelozte do obalky. Posypte skoricovym cukrem a pri 180°C je 15 minut zapékejte.
Podavejte s bortvkovou omackou.

Poznamka:

30 minut nechat odlezet
15 minut zapékat



