Tymianovo - horcicné brambory
Kategorie: Prilohy
Autor: Bmilinka1991

ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- Brambory 1 kg

- Maslo 50 g

- Nasekané tymianové listky 1 1zice

. Jemné nastrouhand citronova kira 1 1zice

- Hrubozrnna horcice 2 1zicka

. Morska sul, Cerstvé mlety pepr - dle chuti 1 $petka
. Cerny pept - dle chuti 1 $petka

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Brambory oloupejte, pripadné vydrhnéte kartaCem, mensi nechte v celku, vétsi prepulte. Dejte je do
hrnce, zalijte studenou vodou, aby byly potopené, a privedte k varu. Varte 15 az 20 minut, do
zméknuti. Brambory scedte, osuste, a v mise promichejte s maslem, tymianem, citronovou kirou,
hor¢ici, soli a peprem.
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