Rimsky salat s dresinkem s podmasli
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Suroviny

Porce: 6

- Slanina nebo pancetta 12 platek
- Podmasli 60 ml

- Nasekana pazitka 2 1zice

- Bily vinny ocet 1 1zice

. Sul, pepr - dle chuti 1 $petka

- Malé rimské salaty 3 ks

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

Troubu predehrejte na 200°C. Platky slaniny vyskladejte na plech vylozeny pecicim papirem a pecte
10 minut dozlatova. Poté slaninu nechte zcela zchladnout a teprve pak ji nakrajejte na drobné
kousky. Podmasli smichejte s pazitkou, octem a podle chuti osolte a opeprete. Salaty omyjte, osuste,
zbavte ovadlych listt, podélné prekrojte a naaranzujte na tac ( feznou stranou nahoru ), posypte
kousky slaniny a prelijte dresinkem.
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