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Suroviny

Porce: 5

- Tmava ¢okolada, naldmana 200 g
. Maslo + na vymazani 250 g

- Krupicovy cukr 150 g

- Tmavy trtinovy cukr 175 g

- Vejce 4 ks

- Hladkd mouka 200 g

- Kakao holandského typu 2 1zice

- Kavovy likér 1 1zice

- Na kavovou pusinku: 1 ks

- Bilky 4 ks

- Krupicovy cukr 220 g

- Kukuri¢ny Skrob 1 1Zice

- Bily vinny ocet 2 1Zice

- Kévovy likér + navic k podavani 1 1zicka

Doba pripravy: 70 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 5

Postup:

1. Troubu predehiejte na 160°C. Cokoladdu naldmejte do rendliku, pfidejte méslo a na malém
plameni nechte rozpustit a vymichejte do hladkého krému. Nechte mirné zchladnout a pak ke smési
vmichejte oba cukry, vejce i mouku prosatou kakaem a likér. Tésto prelijte do lehce vymazané
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obdelnikové formy s odnimatelnym dnem o rozmérech asi 11 x 34 cm a pecte 25 az 30 minut. Nechte
zchladnout ve formé.

2. Rozpalte gril a udélejte pusinku. Bilky vyslehejte dotuha, prisypte cukr a Slehejte do lesklého a
tuhého snéhu. Pridejte skrob, ocet a likér, promichejte a smés navrstveéte na brownie a minutu
grilujte. Podéavejte prelité dalSim likérem.



