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Suroviny

Porce: 4

- Cukrarské piSkoty 400 g

- Silné espresso, vychladlé 80 ml

- Kévovy likér 80 ml

- Mascarpone 500 g

.- Smetana na vareni 125 ml

- Mouckovy cukr 80 g

. Tmava Cokolada, nastrouhana na ozdobu 1 hrst

Doba pripravy: 80 min

Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Chlazeni, mrazeni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Polovinu cukréarskych piskotu rozdélte ( muzete mirné naldmat ) na dno ¢tyrech poharku o objemu
asi 380 ml. Vychladte espresso smichejte s kavovym likérem a smési pokapejte piskoty.
Mascarpone, smetanu a cukr diikladné promichejte v mise a zhruba polovinu rozdélte do poharka,
navrch dejte zbyvajici piskoty, opét pokapejte kavovou smési a zakryjte zbylym mascarpone se
smetanou a cukrem. Dejte minimalné na hodinu chladit. Podéavejte posypané nastrouhanou
cokoladou.

Poznamka:

1 hodina tuhnuti
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