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Suroviny

Porce: 6

. Zelatina 5 platek

- Smetana ke Slehani 500 ml

- Kokosové mléko 400 ml

. Zlaty trtinovy cukr 75 g

. Cerstvé maliny k podavani 1 hrst
Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Vareni

Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 6

Postup:

Zelatinu dejte do misy, prelijte studenou vodou a nechte ji 5 az 10 minut naséknout tekutinu.
Smetanu ke Slehéni slijte s kokosovym mlékem do hrnce a zahrivejte tésné pod bod varu. Vsypte
cukr, nechte jej rozpustit a hrnec sejméte z ohneé. Platky Zelatiny vyjméte z vody, okapejte je a vlozte
do horké tekutiny a nechte zcela rozpustit. Nakonec smés prelijte do Sesti misticek vylozenych
potravinarskou folii a nechte pres noc chladit. Vyklopte, ozdobte Cerstvymi pripadné rozvarenymi
malinami a podavejte.

Poznamka:

Pres noc chladit
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