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Suroviny

Porce: 4

- Maslo 80 g

. Cibule, nakrajend na tenka pulkolecka 4 ks

- Kureci jatra, osusena 600 g

. Sul, pepr - dle chuti 1 Spetka

- Suché sherry nebo oblibené ¢ervené vino 50 ml
- Slepic¢i bujéon 200 ml

- Instantni bramborova kase s mlékem 1 baleni
Doba pripravy: 40 min

Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Peceni

Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

1. Polovinu masla rozpustté v panvi. Pridejte cibuli a za ob¢asného michani opékejte 15 az 20 minut,
dokud nebude cibule zcela mékka a krasné zlata. Vyjmeéte ji z panve a odlozte.

2. Do panve vhodte zbyvajici maslo a v momenté, kdyz se rozpusti, pridejte jatra a asi 5 minut
opékejte, aby zvenku zhnédla a vevnitr zustala je$té riizova. Jatra podle chuti osolte a opeprete.

3. Vlijte sherry a bujon, po chvili do panve vratte cibuli a privedte k varu. Snizte plamen, nechte
minutu dvé probublavat. Kasi pripravte podle navodu na obalu a vSe servirujte.
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