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Suroviny

Porce: 4

- Veprové medailonky 8 ks

- Dijonska horcice 2 lzice

- Tymianové listky 1 1zice

- Brambory 1 kg

. Sul podle chuti 2 Spetka

- Maslo 50 g

- Porky, nakrajené na kolecka 2 ks
- Polohruba mouka 4 1zZice

- Slunecnicovy olej 3 Izice

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

1. Troubu rozehrejte na 220°C. Veprové medailonky omyijte, osuste a potrete horcici. Pritisknéte k
nim tymidnové listky a dejte je na 30 minut péct do trouby, aby maso zméklo.

2. Mezitim oloupejte a nakrajejte brambory a dejte je na 12 minut varit do osolené vrouci vody. Poté
je slijte, vratte do hrnce, priklopte, nechte dvé minuty zaparit, a co nejvice je rozmackejte

stouchadlem.

3. Maslo rozpustte ve velké panvi, pridejte pérek a 10 minut jej opékejte do zméknuti. Stdhnéte z
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ohné, vmichejte rozmackané brambory, smés osolte a z hmoty udélejte osm karbanatkd. Popraste je
moukou a osmazte je na oleji - zhruba 2 minuty z kazdé strany. Podavejte s masem.



