Kure po myslivecku

Kategorie: Maso

Autor: afaltynkova

ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- Kure 1 ks

. Pept, stl 1 ks

- Olej 7 lzice

- Cibule 50 g

- Rajcatovy protlak 5 1zice
. Cervené vino 1 ks

. Polévkové koreni 1 ks

Doba pripravy: 55 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Kure naporcujeme, osolime, opeprime a opeceme na oleji doruzova. Priddme na kolecka krajenou
cibuli, zalijeme Cervenym vinem, chvilku podusime, priddme rajcatovy protlak, zasypeme 1zici
polévkového koreni, podlijeme a dusime domékka.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

