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Suroviny

- Smetana na Slehani 250 ml

- Kakao 4 1zice

- Vanilkovy cukr 1 bali¢ek

. Zelatina 4 platek

- Mékky tvaroh 1 kelimek

- Koktejlové tresné 100 g

. Cokoladové hoblinky 1 bali¢ek
. Slehacka 1 kelimek

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemsé: Ceska republika

Postup:

Meékky tvaroh utreme s cukrem a kakaem. Smetanu ke Slehani vySlehame do husta a pridame k
tvarohové smeési. VSe opatrné promichame.

Zelatinu pfipravime podle ndvodu na obalu. Budeme potrebovat ¢tyti platky Zelatiny. Hotovou
zelatinu pridame do tvarohové hmoty a diikladné promichame.

Malé formicky (o pruméru asi 10cm) vylozime pecicim papirem a ihned naplnime pripravenou
tvarohovou smési. Naplnéné formicky vlozime do lednice a hmotu nechame ztuhnout.

Vychlazené dortiky vytahneme z lednice a vyklopime z formicek. Tvarohové dortiky ozdobime
Slehackou, koktejlovou tresni a cokoladovymi hoblinkami. Thned podavame.
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