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Suroviny

Porce: 2

- Hermelin 2 ks

. Sunka 4 platek

- Francouzské horcice 1 ks
. Sul 1 Spetka

- Hladka mouka 50 g

- Strouhanka 100 g

- Olej 200 g

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 2

Postup:

Hermelin rozrizneme na dvé kolecCka, ktera po vnitrni strané potreme horcici a prikryjeme salamem.
Saldm a syr drzi horcice dobre pohromadé. Vajicko rozslehdme se soli a syr obalime v trojobalu jako
rizky. Na panvi rozehrejeme olej a pripravené hermeliny prudce osmazime po obou stranach. Jako
prilohu podavame varené brambory a rajcatovy salat.
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