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Suroviny

- kosti a odrezky ze zvériny 5 ks
- pepr 5 kulicka

- nové koreni 3 kulicka

. cibule 1 ks

. Cesnek 2 strouzek

- Cerstvé houby 1.2 hrnek

- uzeny syr 1 platek

. korenova zelenina 1.2 hrnek

. sadlo 1 1zice

Doba pripravy: 140 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni

Zemé: Ceské republika

Postup:

maso a kosti vlozime do studené vody.pridame pepr,nové koreni,cibuli,Cesnek.varime nez maso
zmékne.polévku precedime.maso nakrajime na kostky a vlozime je zpét do vyvaru.houby nakrajené
na platky a zeleninu na kosticky osmahneme na sadle ,priddme do polévky a kratce
povarime.polévku do chutime polévkovym korenim nebo bujonem..dle chuti nakonec nastrouhame
uzeny Syr.


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

