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Suroviny

- brambory 700 g

- veprového masa 4 platek
- anglicka slanina 150 g

- zelena paprika 3 ks

- cibule 2 ks

. Cesnek 2 strouzek

- olej 0.5 dl

. pepr,sul 1 Spetka

Doba pripravy: 160 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemsé: Ceska republika

Postup:

do pekacku vlozime alobal ktery potreme olejem.platky masa naklepeme,osolime opeprime.oloupane
brambory,cesnek,cibuly,slaninu a papriku nakrajime na platky.alobal poklademe polovinou brambor
ktere osolime.na ne polozime polovinu platku cibule,papriky,cesneku a slaniny,na vrstvu polozime
platky masa.a na maso zbytek cibule,papriky,slaniny a ¢esneku,zakrijeme vrstvou brambor ktere
osolime.pekac zakryjeme alobalem a ve vyhraté troubé na 150 peceme asi 2 hodiny
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