Kruti ragu s pivni stavou
Kategorie: Maso

Autor: Suzannka
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Suroviny

Porce: 4

- Stehenni rizky 500 g

- Cibule 2 ks

. Cesnek 2 strouzek

- Kecup 1 Izice

- Anglicka slanina 100 g

- Zakysana smetana 1 Izice
. Sul 1 Spetka

- Pepr 1 Spetka

- Hladka mouka 1 Spetka

- Pivo 3 dl

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Cibuli a slaninu nakrajime na kosti¢ky a rozskvarime. Stehenni rizky omyjeme a osusime. Nakrajime
na kostky, rychle opeCeme, osolime, opeprime a poprasime hladkou moukou. Zamichdme a zprudka
za stalého michani restujeme asi 3 minuty. Pak prilijeme 3dl piva a 3dl vody. Pridame kecup,
prolisovany ¢esnek a nechdme chvili povarit. Vmichame zakysanou smetanu a nechdme projit varem.
Osolime, opeprime a mame hotovo.
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