Rolada s prichuti tiramisu
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Suroviny

- Tésto

- vejce 5 ks

- polohruba mouka 100 g

- cukr krupice 100 g

- krém

- smetana ke Slehéni 1 ks

- ztuzovac Slehacky 1 ks

- pomazankové maslo 1 kelimek
- mouckovy cukr 3 1zZice

- ingredience

- rum 1 hrnek

- kdva,silna uvarena 1 hrnek
- kakao 3 1zice

- piskoty 26 ks

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceska republika

Postup:

Zloutky vys$lehdme do husté pény s cukrem, pak vmichdme mouku a na z&vér i tuhy snih z
bilka.Tésto rozetreme na plech s pecicim papirem a v predehraté troubé upeceme dortzova. Jesté
horky plat svineme (i s pec¢icim papirem) do rolady a nechame vychladnout. Pak papir odstranime a
roladu natreme vétsi polovinou krému. PiSkoty namocime do silné kavy ochucené rumem a ve dvou
rad4ach narovname na krém. Roladu (tésto) muzeme kavou i pokapat béhem rolovani. Sto¢enou
roladu potreme zbytkem krému a posypeme kakaem. Ddme do chladna prolezet, pak roladu
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nakrajime na platky.
Krém: slehacku se ztuzovacem vyslehame skoro do tuha,pak priddme cukr, pomazankové maslo a
doslehame do hladkého krému.



