Pivni gulas I.
Kategorie: Pokrmy

Autor: andrea

Suroviny

Porce: 6

- Veprova plec 500 g

- Cibule 0.5 kg

- Svétlé pivo 0.5 1

- Cesnek 5 strouZek

- Feferonka mald 1 ks

- Sladka paprika 1 1zice

- Majoranka 1 hrst

- Pikantni gulasova kostka 1 ks
- Masox 1 kostka

. Sul 1 Spetka

. Cerny pepf mlety 1 $petka

- Séadlo 4 lzice

- Chlebova strida na zahusténi 1 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Duseni
Zarazeni: Obéd

Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

Maso a hrubé nakrajenou cibuli opeceme do svétlehnéda , pridame obé kostky,
koreni a na jemné kostiCky krajeny cesnek, hliddme, michame, lehounce podlijeme


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

pivem, pridame sladkou papriku, promichame dolijeme zbylé pivo a dusime do
meékka. Pak zahustime chlebovou stridou, provarime, priddme feferonku, dochutime
soli a peprem, podavame s pecivem, nebo houskovymi knedliky.



