Posvicenecke kolace

Kategorie: Moucniky

Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 8

- polohruba mouka 500 g
- cukr krupice 80 g

. sul 1 Spetka

- maslo 100 g

- mléko 250 ml

- drozdi 30 g

- Zloutek 2 ks

- rum 2 1Zice

- Napln tvarohova

- mékky tvaroh 250 g

- cukr krupice 50 g

- vanilkovy cukr 1 ks

- vanilkovy pudink 1 1zice
. citronova kura 1 ks

- Napln povidlova

- Svestkova povidla 250 g
- piskoty 50 g

- rum 2 1zice

- skoricovy cukr 1 ks

- Napln makova

- mak 200 g

- mléko 200 g
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- cukr krupice 80 g

- piskoty 50 g

- mandle 1 balicek

- rozinky 1 balicek

Doba pripravy: 120 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 8

Postup:

Ve 100 ml vlazného mléka rozmichame drozdi se 1zici cukru, 1zici mouky a nechdme vykynout. Do
zadélavaci misy prosijeme mouku, priddme zbylé vlazné mléko s rozslehanymi zloutky, rum, Spetku
soli, vykynuty kvasek a vSechno ¢aste¢né zpracujeme.

Nakonec do tésta priddme rozpusténé vlazné maslo a vypracujeme hladké tésto, které se nelepi na
stény misy ani na vareCku. Nechdme je na teplém misté kynout asi 30 minut. Pak tésto znovu
propracujeme a rozdélime na dvé Casti, ze kterych udélame bochanky. Kazdy bochanek dame do
stfedu jednoho plechu a nechame ho tam jesté 10 minut kynout.

Béhem kynuti si pripravime naplné.

Tvarohova naplin:Tvaroh smichdme s cukrem, vanilkovym cukrem, pudinkovym praskem a
nastrouhanou kirou z chemicky neoSetfeného citronu.

Povidlova napli:Povidla rozmichdme s rumem, priddme nadrobno nastrouhané piskoty a ochutime
skoricovym cukrem.

Makova napli:;Jemné umlety mak svarime s mlékem a cukrem. Nechdme vychladnout a priddme
détské piskoty - jemné namleté drobecky.

Nakynuté bochénky valeckem rozvalime na kulaty plat vysoky asi 1 cm a po celé plose kolace
ozdobné nastrikame naplné. Dozdobime mandlemi a rozinkami. PeCeme v elektrické troubé pri 180
°C asi 30 minut. Doba peceni je zavisla na vysce tésta.






