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Suroviny

- 1 balicek détskych piskotu na zaklad

- 100 ml silné kavy espreso

- 1 1zice rumu

- 1 kelimek smetany ke Slehani na krém
- 1 ztuzovac smetany na krém

- 300 g luciny (zervé) na krém

- nastrouana cokolada na zdobeni

- kompotované ovoce na zdobeni

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani

Zemsé: Ceska republika

Postup:

Ve smetané rozmichdme ztuzovac a uslehame ji do tuha. Lucinu (zervé) utreme s cukrem a zjemnime
uslehanou Slehackou. PiSkoty namocime do kdvy smichané s rumem a vylozime jimi dno i stény
rozeviraci dortové formy. Vrstvu piskota pokryjeme ¢asti krému, ten prekryjeme vrstvou piskotu
namocenych v kavé, potreme zbylym krémem. Dort posypeme nastrouhanou cokolddou a dame do
chladni¢ky ztuhnout a rozlezet. Mokka dort mizeme podavat se Slehackou a ovocem.
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