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Suroviny

Porce: 4

. Cerstvé broskve 8 ks

.- malina 1 salek

- maslo 0.5 Salek

- mouka 1 Salek

. cukr 1.5 Salek

- prasek do peciva 2 1zice
. sul 0.25 lzice

.- mléko 1 Salek

. skorice 1 1zicka

- muskatovy orisek 0.25 1zicka
. Slehacka 1 ks

Doba pripravy: 70 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Predehrejte troubu a broskve zatim rozkrajejte na centimetr Siroké platky (konzervované nechte
predtim okapat od Stavy, kterou si schovejte). V panvi nebo mikrovince rozehrejte maslo a vlijte do
kulaté kolacové formy o priméru dvacet az tricet centimetra. V malé mise smichejte mouku, Sélek
cukru, prasek do peciva a sul. Pridejte mléko a (pokud pouzivite konzervované broskve) ptl $alku
stavy. Hladkou smés vlijte do dortové formy a navrch vyskladejte skoro vSechny maliny. Pak
rozmistéte broskve a kola¢ pocukrujte a posypejte skorici a muskatovym oriskem. Pecte 45 minut


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

(nebo dokud tésto nezezlatne). Mouénik podavejte ozdobeny trochou Slehacky a zbylymi malinami.



