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Suroviny

Porce: 8

- mléko 0.51

- pudink v prasku(vanilka) 1 balicek

. citronové kura 0.5 1zicka

- mékky tvaroh 500 g

- kompotované ovoce,vice druhti 500 g
- cukr mouckovy 5 1zice

. smetana ke Slehani 0.251

. ztuzovac 1 ks

- piskoty 10 ks

Doba pripravy: 50 min

Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Chlazeni, mrazeni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 8

Postup:
Zmléka a pudinkového prasku uvarime pudink.Nechame ho vychladnout a zaslehdme ho do neprili$
vodnatého tvarohu.Priddme nastrouhanou citronovou kiiru,na mensi kousky nakrajené ovoce a

piskoty.Podle chuti prisladime.Promichdme a rozetreme do formy.Nékolik hodin nechame v
lednicce.pred podavanim ozdobime $lehackou,ovocem..mizeme i ¢okoladou.

Poznamka:

dort je vyborny v letnim obdobi.skvéle osveézi.a neni moc sladky.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

