Kureci rolky I

Kategorie: Maso

Autor: andrea

Suroviny

Porce: 4

- Kureci rizky 4 ks

- Anglicka slanina 4 ks
- Tvrdy syr 4 platek

. Slehacka 1 kelimek

. Sul a pepr 1 $petka

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Kureci rizky naklepeme, osolime, opeprime. Na kazdy polozime pléatek slaniny a
prouzek syra (hermelin, niva, emental dle chuti). ZtoCime do rolky a zpevnime
paratkem. Obalime v mouce, vejci a strouhance stejné jako rizek, ale nesmazime!!
Naskladdme do maslem vymazaného pekacku, zalijeme Slehackou, priklopime
pokliCkou a peceme v troubé na 220°C. 15 minut. Pak dopékame bez poklice do
zlatova.

Vhodné prilohy: hranolky, bramborova kase, pecené brambory.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

