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Suroviny

Porce: 4

- Kukuri¢na mouka 150 g

- Hladkd mouka + na popraseni 75 g
- Kyprici prasek 2 1zicka

- Slunecnicovy olej na smazeni 1 ks

- Kvétédk, pokrajeny na tenké platky 1 kg
- Sdjova omacka 1 ks

. Cervena chilli papricka 1 ks

- Na wasabi majonézu: 1 ks

- Majonéza 300 g

- Wasabi 2 1zicka

- Limetkova stava podle chuti 1 ks

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:
1. Smichejte majonézu, wasabi a limetkovou Stavu podle chuti. Dejte chladit.

2. Obé mouky, kyprici prasek a 430 ml ledové vody promichejte v mise do tésticka. Davejte pozor,
abyste ho nepreslehali.

3.V panvi rozpalte vyssi vrstvu oleje, kazdy platek kvétaku nejprve popraste moukou, pak jej obalte


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

v tésticku a nakonec osmazte z obou stran dozlatova. Nechte okapat na ubrousku a podavejte s
majonézou a sdjovou omackou promichanou s kousky chilli papricky.



