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Suroviny

Porce: 4

- Olivovy olej 5 1zicka

- Stredné velkd cibule, najemno nasekana 1 ks
. Cesnek. rozmélnény 1 strouzek

- Kureci vyvar 400 ml

- Mrazeny hréasek 450 g

. Cerstvy $penat 230 g

. Cerstvé vymackana citronovéa $tava 2 1Zicka

. Sil, jemné mlety pepr - dle chuti 2 $petka

- Krepel¢i vajicka 8 ks

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Ctyfi 1Zi¢ky olivového oleje rozpalte ve stfedné velkém hrnci na stiednim plameni. Pfidejte cibuli,
cesnek a za stalého michani opékejte 3 minuty. Vlijte vyvar a privedte k varu. Vsypte hrasek a opét
privedte k varu. Snizte plamen a varte 2-3 minuty. Vmichejte omyty Spendt a priklopené varte dalsi 3
minuty. Pak polévku rozmixujte ty¢ovitym mixérem. Pokud se vam zda prili§ hustd, pridejte do ni par
1Zic vody. Pak do polévky vmichejte citronovou Stavu a podle chuti osolte a opeprete. Polévku
podavejte pokapanou zbylym olejem a s volskymi oky z krepel¢ich vajicek.
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