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Suroviny

Porce: 3

- Celer, oloupany nakrajeny na kousky 700 g
- Brambory, oloupané a nakrajené 500 g

. Cesnek, oloupany 2 strouzek

. Sul, dle chuti 2 Spetka

- Smetana ke Slehani 150 ml

- Maslo + k podavani 75 g

- Razovy pepr na ozdobu 1 ks

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 3

Postup:

Celer, brambory i ¢esnek vsypte do hrnce s osolenou vrouci vodou a varte 10-15 minut, dokud celer
a brambory nezméknou. Scedte, rozstouchejte, pridejte vrouci smetanu a maslo a vareckou nebo
pevnéjsi metlou naslehejte do kase. Podle chuti ji osolte a podavejte posypanou namletym peprem,
pripadné s dalSim maslem.
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