Kureci rizoto s mrkvi

Kategorie: Pokrmy

Autor: Suzannka

Suroviny

Porce: 3

- Kureci maso pecené 400 g
- Ryze 200 ml

- Kureci vyvar 400 ml

- Varena mrkev 2 ks

- Varena petrzel 1 ks

- Petrzelova nat 1 hrst

. Sul 1 Spetka

- Nové koreni mleté 1 Spetka
- Olej 4 1zice

Doba pripravy: 35 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 3

Postup:

Na rozpaleném oleji jemné a kratce orestujeme ryzi. Po trech minutach priddme horky kureci vyvar,
zakryjeme poklickou a varime 20 minut. Poté sunddme z ohné a primichame upecené a obrané maso.
Pridame dal mrkev a petrzel nakrajené na kolecka. Okorenime, posypeme hrsti nasekané petrzelové
nati. Dle chuti muzeme pridat sul, ale opatrné vyvar je dost slany.
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