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Suroviny

Porce: 4

- hladkd mouka 800 g

- vejce 2 ks

- drozdi 2 kostka

- zakysana smetana 1 ks
- voda 3 dl

. sul 1 Spetka

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Zakysanou smetanu smichame s vodou, drozdim vejcem a soli. Tuto smés vlijeme do mouky a
klasickym zptsobem zpracujeme kynuté tésto. Nechame asi 1 hod. nakynout a mizeme z néj ihned
smazit langos$e nebo tésto miizeme prechovéavat v lednici (v mise zabalené v igelitovém sacku) az 14
dni a usmazit si lango$ kdykoli na néj dostaneme chut :)

Placky smazime na rozpaleném tuku a podavame s keCupem, strouhanym syrem a cesnekem.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

