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Suroviny

Porce: 4

- veprova krkovicka 4 platek

- tvrdy syr 300 g

- Sunkovy salam 150 g

- slanina nebo uzené 150 g

- zeleninové lecCo 1 sklenice

- smetana ke Slehani 1 kelimek
- olej 10 ml

- grilovaci koreni 1 balicek

- chilly oméacka 1 Izice

Doba pripravy: 70 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Platky masa lehce naklepeme,osolime opeprime,jemné potreme chilly omackou,posypeme grilovacim
korenim.Maso rozlozime do vymazaného pekace,na kazdy platek polozime 3 kolecka salamu,a 3
platky slaniny,zalijeme zeleninovym leCem,maso posypeme hrubé nastrouhanym syrem,a zalijeme
smetanou.pekac vlozime do trouby rozehraté na 180 stupnu a peceme asi 50 min. dozlatova.Béhem
peceni maso nepodlévame ani neobracime.podavame s opecenymi brambory,ryzi nebo bramborovou

kasi.
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