Kotlety na susenych houbach
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Suroviny

Porce: 4

- veproveé kotlety 500 g
- olej na smazeni 100 ml
- suSené houby 1 hrst

. sul 1 1Zicka

. pepr 0.5 1zicka

- kmin 0.5 1zicka

- sladka paprika 1 Izice
- sojova omacka 1 Izice
- hladkd mouka 2 1zice

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Duseni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Platky kotlet naklepeme,narizneme okraje,aby se nekroutily, opeCeme z obou stran na panvi na trose
tuku.Podle chuti osolime,opeprime,priddame drceny kmin a mletou papriku a zlehka
orestujeme.Zaprasime hladkou moukou,priddme houby-- ty jsme pred pouzitim nechaly nabobtnat v
teplé vodé,vodu jsme slily.Maso podle potreby podlijeme vodou.Dusime domékka,dochutime sojovou
oméackou a podavame s dusenou ryzi.
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