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Suroviny

Porce: 4

- vlasské orechy 1.3 hrnek
- Cokolada 1.3 baleni

- rozinky 1.3 balicek

- hruba mouka 5 lzice

- vejce 5 ks

- mouckovy cukr 3.4 hrnek
- vanilkovy cukr 1 balicek

- polohrubd mouka 1 hrnek
- prasek do peciva 1.2 balicek
- olej 1 1zice

- Tésto

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Svacina

Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Orechy,cokoladu,a rozinky drobné nasekdme,dame do misy,posypeme 2 Izicemi hrubé mouky a
promichdme aby pti peceni nepadly na dno.Zloutky u$lehdme s polovi¢ni ddvkou cukru do pény.Z
bilkl uslehame,prisypeme zbyly cukr a uslehame do tuha.Do zloutkové pény pridame vanilkovy
cukr,mouku smichanou s praskem do peciva,nasekané orechy,Cokolddu a rozinky.Potom zlehka


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

vmichame tuhy snih a tésto vlijeme do vymazané, moukou vysypané babovkové formy.PeCceme pomalu
v mirné vyhraté troubé asi 35-45min...podle trouby.Upecenou babovku vyklopime z formy,nechame
zchladnout...

Poznamka:

po vychladnuti miZeme polit rozpusténou ¢okoladou,nebo jen posypat mouckovym
cukrem...servirujeme studené.



