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Suroviny

Porce: 3

- Brambory 1 kg

. Sil - dle chuti 2 Spetka

- Maslo 100 g

. Mléko 150 ml

. Cerstvy kopr, nasekany 1 lZice

. Cerstva hladkolist4 petrZelka, nasekand 2 1Zice
. Cerstva pazitka, nasekana 2 1Zice

Doba pripravy: 35 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 3

Postup:

Oloupané, pokrajené brambory uvarte ve vrouci osolené vodé domékka. Scedte je, rozstouchejte,
promichejte s maslem, pokrdjenym na kousky, prilévejte horké mléko a vareckou nebo pevnéjsi
metlou michejte do hladké kase. Osolte ji podle chuti. Nakonec vmichejte nasekany kopr,
hladkolistou petrzelku a pazitku.
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