Syrova kase se slaninou a pazitkou
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Suroviny

Porce: 3

- Brambory 1 kg

- Platky prorostlé slaniny 4 ks

- Mléko 100 ml

- Vyzraly Cedar, nastrouhany 100 g

- Nastrouhany muskatovy orisek 1 Spetka
- Pazitka, nasekany najemno 1 svazek

Doba pripravy: 35 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 3

Postup:

Oloupané, pokrajené brambory uvarte ve vrouci osolené vodé domékka. Mezitim si na panvi nasucho
opecte platky slaniny dokrupava a nalamejte je na kousky. Brambory scedte, rozStouchejte, prilévejte
horké mléko a vareckou nebo pevnéjsi metlou michejte do hladké kase. Vmichejte syr, muskatovy
orisek, naldmanou slaninu a polovinu nasekané pazitky. Kasi podle chuti osolte a podéavejte
posypanou zbylou pazitkou.
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