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Suroviny

Porce: 4

- Olivovy olej 2 Izice

- Cibule 1 ks

- Kureci stehenni rizky 300 g
- Sterilovany hrasek 150 g

. Zampiony 250 g

. Sul 1 Spetka

- Pepr 1 Spetka

- Kmin 1 Spetka

- Sdjova omacka 2 1zice

- Chilli omacka 1 1zice

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Restovani
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Cibuli nakrajime na kosticky, kureci maso na kosticky, zampiony na platky.

Na oleji orestujeme cibulku, priddme kureci maso, chvili opékame. Poté pridame zampiony, koreni a
restujeme asi 3 minuty. Zapakneme sojovou omackou, podlijeme vodou, osolime, pridame chilli
oméacku a 10 minut dusime. Kratce pred koncem prisypeme hréasek, aby se nerozvaril.
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