Veprovy gulas s feferonkou

Kategorie: Maso

Autor: adminrecepty

Suroviny

Porce: 6

- Veprova plec 750 g

- Cibule 100 g

- Rostlinny olej 60 g

- Mletd paprika 15 g

- Majoranka 1 Spetka

- Rajcatovy protlak 25 g
. Sl 1 1zice

- Strouzky c¢esneku 2 ks

- Kmin 1 1zi¢ka

- Feferonky 40 g

- Hladka mouka 25 g

. Sterilované kapie 100 g
- Cibulové krouzky na ozdobeni 100 g

Doba pripravy: 80 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni

Zarazeni: Obéd
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Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

Maso nakrdjime na kostky, na tuku osmazime pokrajenou cibuli, priddme mletou papriku, zpénime,
zastrikneme vodou, vlozime nakrajené maso, rajéatovy protlak, sul, utfeny ¢esnek, kmin, nasekané
feferonky, podlijeme troskou vody a dusime dopolomékka. Stavu vydusime na tuk, zapdsime
moukou, osmahneme, zalijeme vodou, rozmichame a dusime domékka. Maso vyjmeme a omacku
propasirujeme pres cednik. Gulad$ dochutime majorankou a nechdme par minut povarit. Gulas
muzeme na talifi dozdobitg nakrajenymi kapiemi a kolecky cibule.

Priloha: houskovy knedlik, téstoviny, brambory, chléb



