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Suroviny

Porce: 6

- Polohruba mouka 500 g

- Kakao holandského typu 4 1zice

- Prasek do peciva 2 baleni

- Krupicovy cukr 500 g

- Mléko 500 ml

- Vejce 2 ks

- Maslo a hruba mouka na vymazani a vysypani plechu 1 ks
- Strouhany kokos 150 g

- Na rumové maslo: 1 ks

- Maslo, zméklé 250 g

- Mouckovy cukr 250 g

- Kakao, holandského typu 4 1zicka
- Rum 4 1Zice

.- Mléko 4 1zice

Doba pripravy: 60 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

1. Mouku smichejte s kakaem holandského typu tak, aby ve smési nebyly zadné kakaové hrudky.
Pridejte oba sacky prasku do peciva a cukr. Nakonec vmichejte mléko a vejce a vzniklé tésto nalijte
na vymazany a hrubou moukou vysypany hlubsi plech. Pecte pri 210-220°C asi 20 minut.
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2. Zatimco se buchta pece, udélejte rumové maslo. Zméklé maslo utrete s cukrem smichanym s
kakaem, pak pridejte rum a pripadné i mléko. Dejte stranou.

3. Buchtu po vytazeni z trouby ihned potrhejte vidlickou a potrete rumovym maslem. Nakonec
posypte strouhanym kokosem.



