Rosteénky na slaniné, houbach a celeru
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

- roSténky 4 ks

- cibule 1 ks

- slanina 1 ks

. sul 1 Spetka

- kmin 1 Spetka

- mouka na obaleni 1 hrnek
- suSené houby 1 hrst

- kousek celeru 1 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Duseni

Zemsé: Ceska republika

Postup:

Slaninu nakrajime na kosticky a nechame ji rozSkvarit. Priddme nadrobno nakrajenou cibuli a rychle
ji osmahneme. Maso po stranach narizneme, naklepeme, osolime, obalime zlehka v hladké mouce a
opeceme na cibuli po obou stranach. Pridame kmin, namocené a rozdrcené houby, na tenko
nastrouhany celer, zalijeme vodou a dusime.
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