Rosténky na pive
Kategorie: Maso

Autor: avelebova

Suroviny

- roSténky 4 ks

- sadlo 2 1zice

- cibule 1 ks

- pivo 0.5 hrnek

. sul 1 Spetka

- pepr 1 Spetka

- hladkd mouka na zapraseni 1 1zicka

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Duseni

Zemsé: Ceska republika

Postup:

Rosténky osusime, po obou stranach naklepeme, narizneme okraje, osolime, opeprime a dame na
sadlo opéci. Opecené vyjmeme, abychom na sadle osmazili oloupanou a nadrobno nakrajenou cibuli.
Rosténky vlozime zpét, podlijeme pivem a dusime do mékka. Maso vyjmeme ze Stavy, Stavu vydusime
do tuku a zaprasime moukou. Dobre rozmichdme, zalijeme vodou nebo vyvarem a jeSté provarime.
Rosténky vlozime do Stavy prohrat.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

