Rosténky na houbach
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

- roSténky 4 ks

- houby 1 hrnek

- nové koreni celé 5 kulicka
. sul 1 Spetka

- pepr 1 Spetka

- paprika sladka 1 Spetka
- olej 2 1zice

- omacka

- maslo 2 Izice

- paprika sladka 1 Izice

- kecup 5 1zice

- rajska stava 6 lZice

- cukr 1 Spetka

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Duseni

Zemé: Ceska republika

Postup:

Rosténky naklepeme, osolime, opeprime, opaprikujeme a zprudka ope¢eme na oleji. Pridame predem
namocené houby, nové koreni a vSe podusime.

Omacka: do rozpusténého masla pridame 1zici sladké papriky, ke¢up, rajskou stavu. Omacku
svarime, je-li hustd, naredime ji jeSté vodou, pridame cukr a nalijeme na hotové rosténky. Chviku
jesté povarime a podavame se Spagetami a strouhanym syrem.
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