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Suroviny

Porce: 7

- Méslo a hrub4 mouka na vymazéni a vysypani dortové formy 1 ks
- Svétly cukr muscovado 175 g

- Slunecnicovy olej 175 ml

- Velké vejce 3 ks

- Mrkev, nastrouhand 140 g

- Rozinky 100 g

- Velky pomeranc 1 ks

- Hladkd mouka 175 g

- prasek do peciva 2 1zicka

- Soda 1 Izicka

- Skorice 1 1zicka

- Kardamon 1 Spetka

- Strouhany muskatovy orisek 1.2 Spetka
- Na polevu: 1 ks

- Mouckovy cukr 175 g

- Pomerancova Stava 2 1zZice

Doba pripravy: 90 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 7

Postup:

1. Troubu predehrejte na 180°C. Dortovou formu o pruméru asi 24 cm vymazte maslem a vysypte
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moukou. Cukr presypte do vétsi misy, pridejte olej a postupné i vajicka. Michejte vareckou, pridejte
mrkev, rozinky a jemné nastrouhanou kiru z jednoho pomerance.

2. Mouku , prasek do peciva, sodu, skorici, kardamon a Spetku muskatového oriSku smichejte v jiné
mise a pridejte k mrkvové smési. Promichejte a smés prendejte do dortové formy a pecte 40 - 45
minut. Nechte 5 minut chladnout ve formé a pak vyklopte. Udélejte polevu: mouckovy cukr smichejte
s pomerancovou Stavou - smés by méla byt tekuta zhruba jako smetana - a prelijte ji dost. Nakrajejte
a podavejte.



