Veprové nudlicky na horcici
Kategorie: Maso

Autor: Suzannka

Suroviny

Porce: 4

- Veprové maso (krkovice, plec) 400 g
. Plnotucna horcice 1 1zicka

. kremzska horcice 1 1zicka

. Cibule 1 ks

- Smetana ke Slehani 1 dl

- Rostlinny olej 1 1zice

- Klobésa dle chuti 1 ks

. Sul 1 $petka

- Pepr 1 Spetka

Doba pripravy: 45 min
ObtizZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: PecCeni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4
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Postup:

Maso omyjeme a osuSime. Nakrajime na nudlicky a do misy. Priddme na koleCka nakrajenou cibuli
plnotucnou i kremzskou horcici a na koleCka nakrajenou klobasu. Smichame s olejem, osolime,
opeprime a promichdme. Dame na noc do lednice odlezet.

Maso vlozime na pekacek, zalijeme asi 1dl vody, prikryjeme alobalem. Troubu rozehiejeme na 250
stupni a peceme asi 30 minut. Poté alobal odstranime, priddme smetanu a jeSté asi 15 minut
dopékame na stejné teploté. Pred podavanim promichame maso se Stavou, aby se poradné propojili
chuté.

Miuzeme podéavat s bramborem, knedlikem nebo ryzi



