Petrzelovo - bramborova kase na salveji
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Suroviny

Porce: 6

- Brambory 1 kg

- Petrzel 700 g

- Maslo 60 g

. Mléko, ohraté 125 ml

. Morska sul - dle chuti 1 $petka
- Na Salvéjové maslo: 1 ks

- Maslo, na kousky 100 g

- Celé salvéjové listky 2 lzice

Doba pripravy: 35 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

1. Brambory i petrzel oloupejte, nakrajejte na kousky, dejte do studené osolené vody a privedte k
varu. Varte 15 - 20 minut domékka. Scedte, dejte do robotu, rozstouchejte, pridejte maslo, horké
mléko a naslehejte dohladka. osolte podle chuti.

2. Udélejte salvéjové maslo: Méaslo rozpustte na strednim plameni v malém rendliku. Pridejte listky
Salvéje a stale zahrivejte, dokud maslo nezezlatne a Salvéj neni krasné krupava. Kasi servirujte
politou maslem a ozdobenou S$alvéji spolu s platkem masa.
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