Pstrosi Vejce

Kategorie: Maso

Autor: Agnes

Suroviny

Porce: 3

- mleté maso-veprové,hovézi 1 kg

- Vejce 1 ks

- majoranka,drceny kmin,pepr 1 Spetka
. paprika 1 Spetka

. pazitka 1 svazek

- strouhanka 50 g

- Vejce 8 ks

- voda 4 Izicka

Doba pripravy: 60 min
ObtiZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 3

Postup:

Maso dikladné propracujte s vodou,vejce, korenim a soli ,pripadné smés zahustéte trochou
strouhankou .Vejce oloupejte a obalte ve strouhance a masové smési a poté obalte jesté ve
strouhance ,budou kiupavéjsi.Polozte do pekacku a pecte pri200 C.asi 30 minut .podavejte s
bramborem ,chlebem nebo kyselou okurkou


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

