Peceny kvetak v tésticku
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Suroviny

Porce: 2

. Hladka mouka 0.5 hrnek
- Vejce 2 ks

. Sul 1 Spetka

- Voda 0.5 hrnek

- Stredné velky kvétadk 1 ks
. Strouhanka 0.5 hrnek

- Olej 4 1zice

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 2

Postup:

Syrovy kvétdk omyjeme a nechdme chvili oschnout. Poté rozdélime na rizicky. Z hladké mouky,
vajec, soli a vody umichame tésticko, hustsi, aby na kvétédku drzelo, ale ne moc husté.

Ruzicky kvétaku namacime v tésticku a v jedné vrsté vyskladame na plech (mizeme dospod dat
pecici papir) vymastény olejem. Posypeme strouhankou a dame péct do trouby, dokud nema zlatavou
barvu.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

