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Suroviny

Porce: 4

- Cibule 1 ks

- Mrkev 1 ks

- Celer kousek 1 ks

. Cesnek 2 strouzek

- Maéslo 1 Izice

- Olivovy olej 1 1zice

- Brambory, oloupané, nakrajené na malé kosticky 550 g
. Sul, pepr, kmin - dle chuti 2 $petka

. Silny zeleninovy vyvar 1.5 1

- Kapusta 200 g

- Vétsi platky slaniny, nasucho vySkvarené na panvi 8 ks

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Cibuli, mrkev, celer i ¢esnek nakrdjejte najemno. Maslo a olej rozpalte ve velkém hrnci. Pridejte
zeleninu a pét minut za stalého michani opékejte. Pridejte brambory, dobre je osolte a opeprete a
opékejte dalsich pét minut. Vlijte vyvar, pridejte pul 1zicky kminu, polovinu kapusty, nasekanou na
tenké nudlicky a zbavenou tuhych ¢asti, a privedte k varu. Kdyz jsou brambory mékké, polévku
rozmixujte tyCovitym mixérem, dochutte soli, pridejte zbylou kapusty a par minut povarte. Podavejte
s nasucho opecenymi platky slaniny.
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